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100% Темпранильо

Свободно  песчаные.

Подавать при 15-17 ? C

Изготовлено из  винограда выращемоего на 
земле  Монте Карбонеро, расположенной  
на  высоте 800 м .
Более  тридцати  лет  без вредителей, это 
хорошие санитарные условия для
перезрелого  винограда..Сбор  урожая в 
декабре после медленного процесса
 на виноградой лозе.

Плавленый сыр, паштет, шоколадный мусс 
и слоёное тесто.

 Цвет  красная вишня, хорошо покрытый с  
тонким  гранатовым краем.

Ароматы спелых красных фруктов в сиропе, 
ясно проявляя виноград
Темпранильо, из которого оно происходит. 
Элегантные ноты ванили, ириса,  карамели 
и
старой  древесины. Очень сложный, тонкий 
и приятный.

Нежный, плотный, засахаренный  вкуса с  
наличием  фруктов окончательного тепла.

Оценивая тонкость и качество  на любом 
этапе дегустации не отмечается
несбалансированное наличие алкоголя.

24 месяца
3-х месяца в бочках из  французского 
дуба,21 месяц американского дуба.
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