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Despiertan los
aromas florales
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BODEGAS FONTANA,
la pasion de una familia

Fontana es una bodega jo- de elaboracion diferente a lo
ven, dinamica, en expansion que se estaba haciendo en
Yy encaminada a la produc- la region. Asi en 1997 y cer-
cion de vinos de calidad. ca de los vifiedos propiedad
Despuésde 40 afiosdede- "“PFEGCAS FONTANA da |a familia, en Fuente de

dicacion al vino en la familia, los Canta-
rero Morales pensaron que ya era hora
de levantar una nueva bodega con la
tecnologia méas avanzada con una forma

Bodegas Fontana supuso un soplo de aire fresco
en La Mancha. Apostaron por sacar lo mejor de
la tierra que los vio nacer y esa misma tierra les
ha devuelto el esfuerzo con creces. Hoy en dia
son una de las familia vinicolas mas reconocidas
que se caracteriza por su apuesta por la innova-
cién enolagica y por la calidad en sus vinos, ob-
tenidos de sus vinedos que se extienden a lo lar-
go de 500 has. distribuidas entre las provincias
de Cuenca y Toledo. Las hectareas abarcan una
zona muy amplia, de hasta 30 km. de distancia
entre unas parcelas y otras, con diferentes tipos
de suelos y altitudes. Esto les permite diversifi-
car la produccion en diferentes tipos de vinos y
abarcar asi el maximo de mercados posibles. Y
es que los Cantarero no contentos con descubrir

Pedro Naharro (Cuenca), se fundé esta

bodega que apuesta por la elaboracion
de vinos actuales en los que la uva, la

fruta, es la protagonista.

a nuestros paladares los buenos vinos que se
pueden elaborar en La Mancha, han impulsado
los vinos de la nueva D.0. Uclés, una denomina-
cion que ha encontrade ya mercado por su bue-
na relacion calidad-precio.

Ademas, Bodegas Fontana ha iniciado reciente-
mente un nuevo proyecto, consistente en la zo-
nificacion, en unidades de micro terroirs, de sus
vifedos en la finca Monte Carbonero. El objetivo
principal de este proyecto es poder reestructu-
rar las zonas de vendimia, mediante vendimias
planificadas sequn las diferentes calidades de la
uva, determinando de forma precisa las zonas
de vino joven, crianza y vinos de alta gama. Ade-
mas, la bodega espera adoptar un dptimo ma-



O Vinos de terruiio

Los hermanos Cantarero, &Ana ¥
han ado por los nuevos meto-

an del vino ¥ estan
siendo uno de los mejores ejemplos a
sequir dentro de la denominacion de
origen La Mancha con su vino Fontal.
Ademas, |a bodega ha sido la impul-
sora de [a 0.0, Uclés con la etigueta
Misterio y también elaboran dentro del
marco Vinos de'la Tierra de Castilla

a micro terroir v a

sauvignon,

[Mesta, Dueto, Ouercus y su laureado
Gran Fontall. Por dltimo, la bodega ha
sorprendido con un delicado vino de
licor denominado Pago el Pilpito. En
general son vinos frescos, pero redon-

as, estructurados y sabrosos. Perfec-
tamente ensamblada la potencia frutal
de la Tempranillo con el desarrollo de
aromas y sabores de ofrgs vanelalesy
de la crianza en madera nueva,
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Tinto
Quercus 2003

B. Fontana
Vino de la Tlerra de Castilla

La vina: Para Bodegas Fontana
“Quercus” no es simplemente un
vino, es algo mas; es la expresion de
lo mejor que puede dar esta tierra.
Tempranillo 100% de los vinedos mas
viejos.

Estancia en barrica: Fermentacion
malolactica previa a su estancia en
barrica de roble americano duran-
te quince meses, Seleccion de las
mejores barricas previa al coupage
final.

La cata: Rojo picota madura con me-
nisco violaceo, profundo vy brillante.
Franco y complejo &n nariz con
leves pero elegantes aromas a fruta
madura. Mineral, con un cuero fino
y delicado y cierto matiz mento-
lade. En boca es pleno v redondo,
evocando maderas elagantes y con
un recuerdo lactico en el retrogusto,
que es largo ¥ permanente.
Temperatura de servicio: 16°

Gastronomia: Platos de caza, chule-
lones, guisos y estofados.
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B. Fontana

Vino da la Tierra da Castilla

La vifia: Un paso mas en la linea del
crianza pero elaborado exclusiva-
mente con Tempranille de viejos
vinedos de la zona de Fuente de
Pedro Naharro.

Estancia en barrica: Con una crianza
en barrica de roble americano de
doce meses ¥ embotellade en abril
de 2005 sin sufrir ningdn tratamien-
to de estabilizacian.

La cata: Seguramente es un buen
exponente de los Tempranillos
criados en tierras altas, donde la
frutosidad se combina con estruc-
tura, por lo tanto con capacidad de
envejecimiento. Asi gueda un vino
“hecho”, largo y delicado, estructura-
do pero suave y agradable. Gran vino
para disfrutar en todo memento y en
cualguier situacion gue ha tenido una
estupenda acogida con solo cuatro
anadas en el mercado.

Temperatura de servicio: 14°

Gastronomia: Guisos de ternera,
estofados, carnes rojas.
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FONTAL

Tinto Fontal
Crianza 2004

B. Fontana

0.0, La Mancha

La vifa: Elaborado con un 85% de
Tempranillo y un 15% de Cabernet
Sauvignon, de vinedos propios. Los
rendimientos son bajos, propor-
cionando una gran concentracion y
optima madurez.

Estancia en barrica: Fermentacion
malolactica previa a su estancia en
barrica de roble americano, durante
doce meses,

La cata: Vino cubierto y espeso,

de color rojo intenso e irisaciones
granate, limpio ¥ brillante, Aroma
intenso y agradable, donde la made-
ra aporta sutiles matices de vainilla
y tostados bajo un fondo de compota
de frutas maduras. Su paso por boca
es redondo y amplio, Glicérico, suave,
con sensaciones tactiles dulces y sa-
bresas. Retronasal frutal, especiado
y duradero.

Temperatura de servicio: 17°

Gastronomia: Carnes rojas a la
plancha, embutidos, estofados y
legumbres,
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TEMFRAMILLO

CRIANZA 2004
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es la protagonista
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2 Gran Fontal Vendimia
Seleccionada 2003
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1 Quercus 2003

Precio para
soclos*

Precio para
NO socios*
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