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LA REVISTA EUROPEA DEL VINO

NUESTRAS CATAS

Valencia, Sudam
Cavas y Champagnes
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Chile sorprendente |
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MEJOR EMPRESARIO VASCO

La Fundacion Empresa Vasca y
Sociedad ha otorgado el premio
«Mejor Empresario Vasco», en su
decimoquinta edicion, a Alejan-
dro Aznar Sainz, presidente de
Remolcadores |baizabal y Bode-
gas Marqués de Riscal. Su labor
-que el Jurado ha resumido como
tradicion, innovacion y cultura,
garantia de futuro- ha combinado
una gestion ortodoxa que ha enri-
quecido con una fuerte apuesta
por la innovacion para revolucio-
nar el negocio.

La bodega jerezana Garvey ha
presentado el brandy mas caro
del mundo (600 euros), el Brandy
Solera Gran Reserva Conde de
Garvey, un brandy con 200 anos
de solera. Es un solera especial
de la casa. Proviene de cinco
botas que la familia conserva-

ba para consumo personal. El
endlogo de la firma, Luis Arroyo,
explica que este es un producto
linico, ya que cuando se terminen
estas 5 botas no habra mas posi-
bilidades de poder catar esta joya
de Jerez.

ENOTURISMO EN ABADIA

Abadia Retuerta ha decidido
ampliar su negocio atendiendo

al claro potencial turistico de la
zona de la Ribera del Duero. El
proyecto enoturistico, que dara
comienzo en el primer trimestre
de 2007, girara en torno a tres
objetivos: difundir la cultura del
vino, respetar los vestigios histo-
ricos de |la Abadia -salvandola de
su deterioro- y convertir el recinto
en un lugar de descanso, pazy
tranquilidad.

El Consejo Regulador de Vinos de Ribeiro pre-
sentd , en el curso de un acto que se celebré en
el hotel Ritz de Madrid, su cosecha de vinos
2005. Un encuentro entre la més alta gastrono-
mia y este vino gallego al que asistieron los mds
destacados restauradores, sumilleres y maitres
espafioles. En esta convocatoria presentaron
sus productos veinticuatro reconocidas bode-
gas de esta zona vinicola. Mario Sandoval, jefe
de cocina del restaurante Coque, de Huma-
nes (Madrid), present6 el acto ante una nutri-
da concurrencia que llenaba a rebosar el Salén
Alfonso XIII. En su intervencién destacé el
auge que, cada dia con mayor fuerza, va toman-
do el vino de Ribeiro, tanto dentro como fuera
de Espana. El presidente del Consejo, José Anto-
nio Bouza, puso de relieve en su exposicién el
esfuerzo que realizan las bodegas que integran
este organismo por mejorar la calidad del pro-

ducto finalmente ofrecido y cémo el campo de
O Ribeiro ha visto reconducir sus vifias para
obtener una uva plenamente acorde con los
gustos y preferencias actuales. Jorge Gonzilez,
chef del hotel Ritz, presenté un céctel en el que
se armonizaron a la perfeccién los exquisitos
manjares servidos con el vino ofrecido. Todos
los asistentes al acto recibieron como obsequio
una botella genérica del Consejo Regulador de
la cosecha 2005.

Flesta de quesos con Yllera

Por segundo ano, el Grupo Yllera cele-
bro en el Casino de Madrid una singu-
lar degustacion de «Quesos artesanos
asturianos de los Picos de Europay,
acompanados por una seleccién de
vinos de las bodegas Yllera. Se degus-
taron mds de sesenta y cinco kilos de
diez quesos diferentes que fueron ser-
vidos «de menos a mds», en intensi-
dad, desde los suaves «Beyus» de Viego
hasta el fortisimo «Picanon» de Ocefio,
pasando por quesos de «Penamellera
Alta», «Gamoneus» del Puerto, de Can-
gas y de Onis y «Cabrales» de Tielve y
de Sotres, combinados con diez vinos

que igualmente iban acentuando su personalidad y caracteristicas: desde el Burbujas
Cantosdn Brut Nature, Yllera Crianza, Yllera Reserva, Bracamonte Roble, Bracamon-
te Crianza, Bracamonte Reserva, Yllera Dominus, Garcilaso y una muestra de barrica
del Yllera Dominus 2004. Como broche final se degusté una «Espuma de pifia» de
Ferran Adria, acompanado por el vino semi-dulce Olivante de Laura.

1. g, e e . E———— S -

Objetivo: vender espumosos manchegos |

nicado, el Consejo comentd que se trata de

una meta dificil de alcanzar, aunque existe una |
demanda creciente entre el publico madrilefio y
el de toda Espafia. Las bodegas de la D.O. han
ampliando su capacidad de almacenaje en los
dos ultimos afios y, previsiblemente, apareceran ‘
nuevos productores en los préximos afos. |

La elaboracion de vinos espumosos en la D. O.
La Mancha es bastante reciente, pero tras el
~ gran auge experimentado el pasado afio, cuan-
} do vendieron 600.000 botellas de este produc-
- 1o, sus expectativas son la de casi duplicar las
ventas y llegar a un millon de botellas estas
Navidades, segin informa Efeagro. En un comu-
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