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(DO Uclés) Fontana

4,10€

La nueva DO de La Mancha resca-
tada del corazén de Tarancén
(Cuenca), con elevados vifiedos y
una tempranillo méas refrescada
que la manchega frecuente, se pre-
senta en sociedad con vinos
extrordinariamente potentes, pero
frutales. Por supuesto tenfa que
ser Fontana la guia de este primer
modelo, con un vino joven comple-
jo, lleno de frutilla negra y notas
florales y regaliz de hollejo mace-
rado. Carnoso y maduro en boca,
la buena acidez le aporta una agra-
dable frescura y suaviza los cre-
mosos del rable. Algo mas miste-
rioso serd saber qué frutos dard
comercialmente la nueva designa-
cion, con respecto a la competen-
cia que tendrd con la marca La
Mancha y Vinos de la Tierra, con-
traetiquetas que también compar-
ten hueco en el botellero de la
bodega.

La abundante seleccion de ofertas y vinos de
buena factura es el credo que parece reinar
en los lineales del vino de CARREFOUR EX-
PRESS, la version méas reducida de los hiper-
mercados del mismo grupo. Solo Faustino |
se sale de la norma y se vende a 18,70€. El
resto no llega a superar los 4€ como mucho
y como media de todos los vinos.

Sefiorio de los Llanos, Vifia Albali, Marqués
de Caceres o Sangre de Toro son algunos de
los “vinos revelacion”, aunque en nuestra
cata hemos elegido algunos otros nombres,
que suponen algin riesgo mayor para el pa-
ladar, nombres o marcas blancas que igno-
rabamos. El embotellador Fontana de Taran-
con es el que mas suma puntos con su tinto
hecho a la medida para el supermercado.
Otros embotelladores, salvo Fabregas, nos
resultan extrafios, lo que nos hace sospe-
char del sobrenombre utilizado por bodegas
de trascendencia.

84Duminiu de la Fuente
Tempranillo 2002 Tinto

(DO La Mancha) xx**x%*

Bodegas y Vifiedos Fontana

1,63€

Cereza ribete cobrizo. Aroma con notas te-
rrosas y pizarrosas, frutos rojos macera-
dos, notas pimientonadas de fondo. Boca
sabroso, algo calido y punzante en alcohol,
pero con estructura, notas a tierra seca y
mermelada.

PLACERES

'LOS VINOS DE SUPERMERCADQ

OFICINAS: AVD. MENENDEZ Y PELAYO, 2 67 17Q. - TEL 915 78 31 97 - FAX: 915 78 30 72 - 28009 MADRID = BODEGA: C// EXTRAMURDS, S/N - TEL. 969 125 433 - FAX: 969 125 387 - 16411 FUENTE DE PEDRO NAHARRO - CUENCA

wreow bodegasfontano.com



