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DENOMINACION DE ORIGEN UCLES

i 0,751.-1,50 L.

¢ Tempranillo 100%
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0 meses / 0 month

Primavera lluviosa. Maduracién lenta como consecuencia

de temperaturas suaves en verano con una marcada osci-

lacién térmica, ademds de una excelente iluminacién,

desarrollando intensos aromas frutales y un ptimo color.
Rainy spring. In summer the mild temperatures with a
noticeable thermal fluctuation produce a slow ripening of
grape and the appropriate sunlight hours develope inten-

se and fruit aromas with an excellent colour.

Franco Arenoso
Sand loam soil

Servir a 12-14 oC
Serve at 12-14 °C

Color rub{ intenso y profundo
Deep and bright ru%/ colour

Aromas maduros a frutas rojas y atractivo fondo
de fresas y cerezas

Fruit driven nose with enticing aromas of

ripe red berry fruits

Frutal, fresco y jugoso, con taninos firmes y un
final largo y agradable

Ripe and chewy tannins and a good concentration
off;fz'pf Sfruit, ﬁyni:/oes with firm tannins and good
persistence

Con cualquier tipo de guiso, sin pasarse de espe-
cias, tapas variadas, gazpacho y carne a la brasa.
No es necesario decantar.

With any type of stew, assortment of ‘tapas’,

gazpacho and barbecued meat. Its not necessary to decant.

ese  Chardonnay 70%
o Moscatel en grano menudo 30%

@ 0 meses / 0 month
% Primavera lluviosa. Maduracién lenta como consecuencia
de temperaturas suaves en verano con una marcada osci-
lacién térmica, ademas de una excelente iluminacién,
desarrollando intensos aromas frutales.
Rainy spring. In summer the mild temperatures with a
noticeable thermal fluctuation produce a slow ripening of
grape and the appropriate sunlight hours develope inten-
se and fruit aromas.

N Franco Arenoso
Sand loam soil

Servir a 6-8 °C
Serve at 6-8 °C

Color amarillo pajizo

Good pale colour

Notas frescas de pifia, pldtano y un final citrico
Aromatic fruity nose, with pineapple and citrons
flavours

Fresco con una acidez equilibrada, jugoso y con
un final agradable y largo

Crispy with a good acidity, juicy, light and refres-

hing wine

Aperitivos, pescados, frituras de mar, quesos
ligeros.

Snacks, fishes, fried fishes, light cheeses.

M

.o:o. Tempranillo 100%

o Resado

@ 0 meses / 0 month

Primavera lluviosa. Maduracién lenta como consecuencia

de temperaturas suaves en verano con una marcada osci-

lacién térmica, ademds de una excelente iluminacién,

desarrollando intensos aromas frutales y un éptimo color.
Rainy spring. In summer the mild temperatures with a
noticeable thermal fluctuation produce a slow ripening of
grape and the appropriate sunlight hours develope inten-

se and fruit aromas with an excellent colour.

N Franco Arengso
Sand loam soil

]

Servir a 7-9 °C
Serve at 7-9 °C

Rosado intenso y vivo

Deep and bright ruby colour

Frutal y madura, con notas a fresas, frambuesas y
tonos a cereza.

Fruit driven nose with enticing aromas of ripe red
berry fruits

Fresco, equilibrado con una agradable acidez y
un final firme y persistente.

Ripe and chewy tannins and a good concentration
of ripe fruits, finishes with firm tannins and good

persistence

Arroces, }fescados, tapas, ibéricos, carnes blancas.
Rices, fishes, ‘tapas’, cured ham, white meat.
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