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CATA

LOs mejores
vinos de

EL MAYOR ESPACIO VINICOLA
del mundo, lucha, en desigual
combate, por salir de una situa-
cion en la que su historia en la
elaboracion de vinos ha sido
muy complicada. Primero, el
dominio ahsoluto de la varie-
dad blanca Airén, muy exten-
dida, pero bastante corta en ca-
lidad, con la que se hactan mi-
llones de litros de vino. El des-
tino de la mayor parte de ellos
eran las grandes destilerfas si-
tuadas en Tomelloso, donde se
elabora alcohol wvinico para
abastecer a Jerez, vinos y
brandys, y otras zonas licoreras
del mundo. Contra esta situa-
cidn, que beneficia poco al vino
de calidad, se lleva luchando
muchos anos desde las institu-
ciones, concretamente desde la
Consegjeria de Agricultura de la
comunidad autdnoma de Casti-
lla-La Mancha, que ha impul-
sado la reconversion de cientos
de miles de hectireas para sus-
tituir a la pobrecita Airén, por
vinedos tintos tanto de varieda-
des foraneas —como Cabernet,
Merlot, Shyrah, Petit Verdot—,
como de la autdcrona Tempra-
nillo, que en La Mancha lla-
man Cencibel. El esfuerzo ha
dado resultados, v en la actuali-
dad hay una gran cantidad de
marcas de vinos tintos de cali-
dad, que habria sido impensa-
ble hace 15 afos.

NUEVAS DENOMINACIONES. En
segundo lugar, la enorme
Mancha se ha ido parcelando
un poco, de tal manera que,
aparte de la denominacion de
origen Valdepenas, que siem-
pre ha ido a su aire y nunca se
incluyd en La Mancha, se han
desarrollado otras denomina-
clones nuevas, como Ribera de
Jucar o Manchuela, que se de-
fienden por su cuenta con
uvas y estilos diferentes.

Por otra parte, en zonas limi-
trofes de la comunidad auté-
noma, como los Montes de To-

Conmezcla de tra-
dicion y tecnologia,
en la comunidad
auténoma de Cas-
tilla-La Mancha se
produce una gran
cantidad de vinos
tintos de calidad
contrastada. Mos-
tramos aqui una
seleccién de la pro-
duccién vinicola
que se produce en
las tierras del Qui-
jote seglin sus de-
nominaciones

de origen.

TEXTO Y CATA POR
ENEIQUE CALDUCH

ledo, la Sierra de Albacete, o
zonas aisladas de Cuenca, apa-
recen bodegas pujantes de vi-
nos de calidad aislados del
conjunto de La Mancha, con
la que no tienen nada que ver,
ni por clima ni por tipo de vi-
nos, que no se identifican con
la denominacion de origen,
pero que exigen un lugar al
sol. De nuevo las instituciones
locales los diferencian y son
los primeros en inventarse el
concepto de denominacion
de origen de vinos de pago,
para amparar a estas bodegas
aisladas y de calidad.

Y a partir de aqui ya surge lo

|.a Mancha

que es un problema, por lo me-
nos para la denominacion de
origen, v es que muchas bode-
gas nuevas, tecnologicamente
avanzadas, elaboradoras de tin-
tos de calidad, se instalan desde
Toledo hasta Albacete, aunque
la mayoria se niega a formar
parte de la denominacion de
origen, pero exigen la califica-
cidn de vinos de la tierra, Con-
cretamente se les dio la de “Vi-
nos de la Tierra de Castilla”, go-
lazo que el entonces presidente
Bono les metio por toda la es-
cuadra a los de Castilla-Leon,
que aungue protestaron y recu-
rrieron, lo hicieron sin éxito.

5-

-2
fueradesene

:Son diferentes por tipicidad y
clima los vinos de la Tierra de
Castilla de los de la denomina-
cién de origen La Mancha? En
absoluto. Los unos se hacen al
lado de los otros, e incluso hay
bodegas que unos vinos los ha-
cen con DO, v otros de La
Tierra. El planteamiento es
comercial, porque muchos
sostienen que no da prestigio
o se vende peor siendo de la
D.0. Es lo que hay, v lo logico
es que hubieran constituido
una denominacion de origen
fuerte porque hay muy buenos
vinos, pero entre unas cosas y
otras la han debilitado, aparte

de crear cierta confusion en el
consurmidor,

Asi las cosas, a la hora de selec-
cionar los mejores vinos de esta
zona, lo hemos hecho mas por
el criterio geogrifico Castilla-
La Mancha, que por la histérica
denominacion de origen, de tal
Manera que Unos pertenecen a
ella y otros no. Se ha dejado al
margen para otra entrega las
D.0. de Manchuela y los que
han obtenido la de vinos de
pago. Y la verdad, teniendo en
cuenta la calidad de estos vinos
que presentamos, no se en-
tiende por qué tanto pmu@

Juicio.
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). CASTILLA-LA MANCHA

Clavis Vinedo Pieo
Garbanzo 2004

Finca Antigua
N i i

96912497 00
60 euros,

ma de |a rigjana familia

inez Bujanda, la propietaria en
piedra, es-

a de forma camo

rvolvente Es 50y maduro,

0.0 TIERRAS DE CASTILLA
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== Bodegas y viiedos
Fines Los Nevados

0926118908
9 euros.

Cata: Bodega joven, pero con |as ideas
laras, dard que hablar. Trabajava-
eslocales y fordneas, y asesora
of los famosos Ana Martin y josé
gohaten una gama de vinos don-
distingue este blanco Viognier.
ariz dominan los tostados
W05, togues de higos,
1es. En boca es cam
, muy buena acidez que le d:
Jra y un agradable final amargo.

Martiie Especial
2000

+ Bodegas Martie

125123333
15 euros.

B |Cata; Marta esla mujer del combati-
npresario Fausto Gonzdlez, y en
endje se ha dado nombre a
yadega y su vino, Embarcadao en
prayectas vinicolas, en su finca
Toledo cuenta como SOCos con
5. CONOCIces como Emilip Ara-
1 Este Especial presenta en nariz
My buena fruta, con tonos especia-
monte bajo. guindas en aguar
nte; y una boca potente, sabrosay
miy bien equilibrada

Casalobos 2003
Casalobos

1157455 34
14 euros.

Cata: £l vino de la “quinta del buitre”
jugadores del Real Madrid. Lo im-
Manalo Sanchis y mete a toda
nda con Butragefio, Michel, Ka
.. & 105 que se une el cantante
el Bosé. Lo elabora |gnacio de
el, y esta realmente bueno, ex-
a fruta,
ias, recuer-
de jara; y en boca con cuerpo,
1a, potente pero a la vez sabroso
sedoso

FOTOGRAFAS DE LAS BOTELLAS REALIZADAS POR | M. PRESAS

Paso a Paso 2007
Bodegas Volver
N
600 #18 500
10 euros.
.ata: Jorge Orddfiez es uno de Ios
ndes importadores de vinos espa-
Jas de nivel, Este es su vino manche-
elaborado por Rafael Cafiizares,
no de los mejores endlogos de La
ncha, Present; Z exf
gante y fing, t dura y re-
s minerales. En boca es poten
18, sabroso, equilibrado y con dlase.

92542 1407
14 euros.

(-ata: En sufincade caza de los Mon-
ies de Toledo, Alfonso Cortina (ex
presidente de Repsol) ha montado

WIrosa pldmduur o
jonde su rec
fing y sumet

Ouerens 2004
<

Fontana
-k, gl
il (7 ¥ C
96912 54 33
26 euras.

cata: La familia Cantarero es una de
3 rr-d~ dinamicas de toda La Man-
ha vinos con denominacion
€ origen, y otros como éste y el res.
de su alta gama basados en una
finca espectacular, Monte Carbone
19, QUE aspira, con justicia, a ser vino
# pago. Frambuesas, grosellas, ci-
Elas muy maduras dominan la na-
fi2. Junto con recuerdos minerales y

mienta negra. En boca es goloso,
te, madura, muy largo.

I"Illl'l'lllill{) I 2[10"

Bodegas y Vifedos La Solana

1 i Wt
. . A

983661146

10 euros.

™ Cata: Florenting Arzua
ilric de la famosa bodega del mismo
erade Duero, fue a tie-
de Tole: ra hacer un buen
seite de oliva virgen extra, y ko con
& pero de paso encontrd unos
% vifiedos y puso en marcha
compleji
ta confitada y mu-
mc mineralided. En boca es goloso vy
e buen paso, pero a la vez carnaso.
ron estructura y cuerpo.

.26-

fueradesene

@ Vinos tirtes v rosados @Vines blancos v cavas

FI'N ineulo Paraje
I il (jl)[(l'ul 20022
Alejandro Fernandez Tinto

Juera “El Vincule™

92556 3709
20 euros

s cazonadas, algarrot
mentalados y cacaos dominan
ariz. En i
F’S[ urtuacl..n amable y sedoso.

Nenta La Ossa 2006
Bodegas Mano a Mang

1159420 76
18 euros.

rma parte del grupo Avante
un conjunto de

1o & invirtié en vinos con muy
Este es muy bueno,
plejo, elegante, con mu-
Tuta compol récuendos m

v algdn mentolado. En boca
3maso, equil
toque galoso per

| a Plazuela 2005

Bodegas Ercavio
el |

625481 146
40 euras.

Cata: Son un equipo que se llama
M e Vinos, formado por tres
05 (Margarita Madrigal. Ale-
chmedes y Gonzalo Rodri
de reconorcido prest e

3 de expre-
-1 truta rrune al elegante, su-
stivo v complejo. En boca 3 e
w050 y amplio, de paso aterc
II";J',."d'HU

Finea Coronado
MY

Finca Corenado

613614 888
18 euros.

[De Gregorio, el propietario de la
ocida bodega riojana Finca
e, montd hace afios en las tie-
ares de Ciudad Real est

donde trabaja conuna combi
e var
5,y elabora ademas
wetales no y
Presenta una nariz llen




