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Lo cierlo que es que &l champén le da a
las celgbraciones navidefias mucho glamour
De dolor pajizo suave, destaca por su suave
frescor y fina efervescencia, que nos prepara
la boca para al siguienle bocado. Posgusto
largo y armonioso que nos dejara su recuendo

Cuando preparamos nuestra me-
#a de Navidad, no debemas olvidar-

nos de los aperitivos. Mientras asta-
maos acabando de preparar los platos
principales, y antes de los manscos, una
copa de manzanifia con el toque que saben
darle en Bodegas Hidalgo, fria, con un poco de
jamdn o los maridajes que mas abajo les reco-
miendo, sera &l pistolatazo de salida para una

En Andalucia, ademas de
log vinos blancos caracteristicos
a los que eslamos acostumbrados
como fing, manzanilla o PX, fambién se
emmezan a elaborar grandes linlos, Gibal-
bin es el primer proyecto de gran magnitud
de vino linto de Andalucia. Un vino ligero
afrulado y sabroso, que uliliza, ademas de
las variedades tempranilio, cabemet, syrah

Un afio mas, la bodega premia a sus
adeptos consumidores con un vino digno
oe cualqueer ocasion. Al calarlo, leo an su eli-
quata; “Este vino no 58 presanta a concursos

Mo lo necesita. De color dorado brilianie, en
nariz destacan sus tradicionales aromas a fry-
la fresca, perfeclamente combinados con no-
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Piper-Heidsieck Brut Bodegas Piper-Heidsieck

largo ralo, En aperitivos o con el lolal de los
platos, el champan siempre queda bien

® Maridaje: A la perfeccion con oda clase
de platos, como aperitives, mariscos y entran-
tes frins, aunque a mi, que soy un clasico,
slempre me apelece con ostras. m

Manzanilla La Gitana Bodegas Hidalgo

noche memorable. De color amarillo pajizo con
reflejos verdosos, en nariz liene aromas de
higrba seca, con nolas de almendras y sus in-
confundibles notas ligeramente yodadas. En
boca es salina, fresca, sulll y con ese final ca-
racteristico a frutos secos

@ Maridaje: Combina bien con aperitivas.
Es insuperable con lostas con salmdn o salpi-
cdn da marisco. m

Gibalbin Bodegas Barbadillo

y mariat, 1a lintilla de Rola. una especie au-
lociona y practicamente extinta. Ideal para
epalar y sorprender a los amigos en la me-
sa. De un llamativo color rojo picota, @n na-
riz es afrutado, con notas de regaliz. Lo mis-
mo que transmile por su paso en boca

® Maridaje: Este vino es ideal para pas-
ta, como los navidenos canelones, o platos
de ave poco condimeniada, m

Terras Gauda Blanco 2005 Bodegas Terras Gauda

1as acidulas de 108 cltrcos. En boca es fresco,
amplio, con un fondo ligeramente goloso de
fruta fresca madura. Final cido con recuerdos
a peel de pomelo

® Maridaje: Acomparia perfectamente ma
riscos, cocochasala brasao gmsadas
y empanadas gallegas.
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La Navidad es el momento de disfrutar con la familia y los amigos en la mesa.
¥ tiempo de sacar lo mejor que tenemos, para que sean momenios muy especiales
y de grato recuerdo. Por eso presentamos una seleccion de lo mejor de cada casa.
Oue ustedes los disfruten. « JONATAN ARMENGOL

Misterio de Fontana Roble Bodegas Fontana

Preparamos &l camino a nuestra comida
o cena de Navidad con un tinto monovarie-
tal, tempranillo en estado puro, de una bo-
dega empefiada en la calidad como premi-
sa. Bodegas Fontana nos regala con un vino
de un brillante y profunde color rojo con ri-
betes violéceos. En nariz &5 una explosion
de aromas donde es facil distinguir fresas y
frambuesas, adamas de unas golosas notas

Martie 2004 Especial Martie La Guardia

De la Tierra de Castilla nos llega el regalo
de esie vino, claro efemplo de o bien que salen
las cosas cuando se quieren hacer bien, Este
vino esla esperando su salida al mercado para
febrero v s& ko presento en primicia para que o
pidan a los Reyes Magos. De un profundo co-
lor ceraza madura; en nariz, cerezas y frulos
roj0s Con suaves vainillas y un ligerisimo loque
minaral, que Nos indica ya o que NoS ancontra-

Bembibre 2003 Bodegas Dominio de Tares

Hablar del Bierzo &s hablar de esla bode-
ga, que con la variedad Mencia como prola-
gonista es capaz de convertir un vino en una
auténtica joya. De tonos rojo violaceos, pre-
senta una nariz de gran complejidad, donde
se aunan frulas como la frambuasa o la cere
za, con la cirvela negra, tonos florales (rosas
y violatas), hojas, tabaco y un sleganta aroma
a maderas aromaticas, como al séandalo. En

Enate Varietales 2002 Bodegas Enate

5i de lo ge se trala es de aparecer en casa
de alguien con una botelia, una buena elec-
cion es este vino, donde ademas de disfrutar
con el contenido, contemplamos un preciosa
etiquela disefada por Salvador Victoria, un
recreo para todos los sentidos. El vino es &l re-
sultado de Ia fusion de variedades especial-
mente cultivadas como el meriol, el temprani
llio, el cabemel sauvignon y el syrah. De color

a caramelo y vainilla junto con los
tostados de la barrica. Pero lo mejor
se gueda para la boca: mucha fruta a la
entrada, que deja un delicado dulzor, ele-
ganies togues a frula madura y suaves 10s-
tados

® Maridaje: Es un vino perfeclo para
acompaiiar estofados y legumbres, como las
lentejas o los quiches. m

mos &n boca, persistencia
de la fruta, tinta china y &s-
pecias, en una madera equili-
brada y discreta, perfactamente
ensamblada con la fruta

® Maridaje: Vino muy indicado si nos
queramos lucir con los asados o los ragles
de lernara 0 con un plato gue me encanta, lo-
mo de cerdo asado con mosiaza. m

boca, mucha fruta negra
y balsamicos, excelenle aci-
daz con anas de ostados (cacao)
y menta an &l posgusio

® Maridaje: ideal con recetas de car-
nes al homo o unos filates de solomillo & la
pimianta, por poner un ejemplo, porgue este
vino se disfruta perfectamente con cualquier
plato de came. |

rubi, nanz muy expresiva de fru-
los rojos; en esle caso, moras y guin-
das con sabrosas especias, como el pi-
mentan, 8l coming o el orégano, balsamicos
como al romero y al fondo, praling y toffee,
aportados por la barmmica. En boca, camoso,
amplio y con elegante final.

® Maridaje: Ideal con tacos de atdn con
salsa fenyaki y platos de came asada. m
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Este vino es el primer hijo que nace del
desembarco de la familia Chivite en Vifta
Salceda, y es el primero controlade plena-
menle por Fernando Chivite, una apuesta
por la calidad en la zona de La Rioja. Es un
ving muy exclusivo, de produccion limitada y
numerada de las variedades tempranillo y
graciano. De color rojo violdceo de capa pro-

El esfuerzo de la familia Muliterno por ha-
cer grandes vinos en la zona de La Mancha se
vio recompeénsado hace poco mas de un afio
con la concesion de la DO Pago Guijoso. Ase-
sorados en el vifedo por el prestigioso Ri-
chard Esmart, han sabido extraer lo mejor do
cada uva para elaborar los mejores vinos. A
pesar de su crianza en barrica, luce un color

Un gran vino de la bodega capitaneada
por Carlos Moro, que nos ofrace o mejor
del corazon de la Ribera del Duero, Ahora
gue ya se nos olvidd el cambio de siglo, es
una buena ocasion para disfrutar de vinos
del milenio pasado, que han estado espe-
randa a su mejor momento para mostramos
sus virtudes. De color guinda oscuro intenso

or que un Pedro Ximénez de cualro afios
de esta bodega, que, sin duda, ensalzara
los dulces navidefos y dulcificard nuestros
fecuerdos

De color cacba oscuro, denso y profundo,
&3 limpio, potente y complajo en nariz, dan-
de brilla su marcado cardcter pasificado da
la uva, junto a notas florales de flor de aza-
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Condes de la Salceda Reserva 2001 Viia Salceda

funda, en nariz resallan aromas de solobos-
que, a ciruela madura y un final balsamico
proporcignado por la barrica. En boca es po-
tenta, como no podia ser menos, frutal y con
un buen equilibrio fruta/madera

& Maridaje: Es muy aproplado con guisos
sofisticados e imaginativos, y, por supuesio,
con un buen pavo de Navidad. m

Viia Consolacion 2001 Sanchez Muliterno

rojo brillante. En nanz, madera y fruta madura,
¥ en boca, fruta compolada y unos polentes
taninos que &l lempo suavizard poco a poco.

® Maridaje: Si en nuestro menl hemaos
apostado por platos consistentes y especia-
dos, esle vino es el ideal para acompafarios,
aunque también va estupendamente con car-
n&s rojas a la brasa. m

Matarromera Gran Reserva 1999 Grupo Matarromera

con tonos purpurades, nos muasira una na-
fiz compleja, intensa y amplia, donde resal-
tan los frulilios rojos, como zarzamora, fram-
buesa y grosella, matices minerales y un
fondo goloso de vainillas, regaliz, cacao y
cafi,

® Maridaje: |deal con redondo de temera,
caza, chuletas de Avila y lengua estofada, m

har sobre un fondo especiado, original y aro-
matico de curry y nuez moscada. Suave a la
entrada, despliega un facil paso de boca,
aromalico, con refrescantes nolas citricas y
un final de frulos secos, con jovialidad que
aporta frescura y una gran personalidad

@ Maridaje: |deal como final de comida, a
los postres, sobre todo con los de chocolats,
¥ &n cualquier momento que Nos apatezca. m



