
B O D E G A S  F O N T A N A

Elaborado con Cabernet Sauvignon y Merlot
vendimiado a mano después de una rigurosa
selección racimo a racimo. 
Nuestro Cabernet Sauvignon corresponde a un
viejo viñedo ubicado en la zona de Fuente de
Pedro Naharro, establecido en tierra franco-
arenosa, donde se consigue que la uva madure
y concentre en toda su plenitud color, aromas
y sabor.
El Merlot proviene de viñedos propiedad de la
bodega, plantados en suelos calcáreos y de
buen drenaje, que permiten un cultivo de cali-
dad ideal, preservando sus aromas y bouquet.
En esta zona geográfica se consiguen cosechas
con una maduración lenta y muy sana.

Recolección manual con selección en campo.
Maceración con sistema tradicional de remon-
tado durante 30 a 35 días. Fermentación malo-
láctica previa a su estancia en barrica de roble
francés durante 15 meses. 
Previo al coupage final se realiza una selección
de nuestras  mejores barricas. 
Embotellado sin sufrir ningún tratamiento de
clarificación ni estabilización. Se recomienda
decantar antes de su servicio.

Brillante y profundo color rojo con delicados
tonos violáceos.
En nariz es franco y complejo, con elegantes
toques a frutos negros maduros, especias, cue-
ros y atractivas notas torrefactas y de  moka.
En boca es potente, redondo y amplio. Denso
y jugoso a la vez; excelente concentración fru-
tal y delicado fondo de madera. 
Final de boca largo, firme y elegante.

Denominación Vino de la Tierra de Castilla.
Se han embotellado 15.800 botellas numeradas de
0,75 l. y 525 mágnum de 1,5 l. Reposan en bodega
hasta que logren redondearse y conseguir su plenitud. 

Botella   0,75 l.
Magnum 1,50 l.
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It’s a blend of  Cabernet Sauvignon and Merlot,

harvested after a meticulous selection. 

Our Cabernet Sauvignon correspond to an old

vineyard in the area of Fuente de Pedro Naharro, with

more than twenty years old, established in a clay-

sandy soil, where we get the ripe grapes with an

excellent colour, aromas and taste.

The Merlot come from our own vineyards planted in

a calcarcous soil with good drainage that allow a good

quality vine development, preserving the varietal

aromas and bouquet.

Vintage was long with a slow ripeness period and very

healthy.

Manual harvest with grape selection in the vineyard.

Completely destemmed and light crush. Maceration

with traditional pumping-over for 30 to 35 days.

Following the malolactic fermentation the wine is

agedin French oak. 

A further selection to identify the best barrels took

place before the final blend. 

The wine was bottled without filtration or any other

treatment. We recommend to decant before to serve.

Brilliant and deep red colour with delicate violet

shades.

Open and complex nose, with elegant ripe black

fruits, spices, leather touches and attractive toasted

notes. 

Full and rounded mouth. Dense and juicy at the same

time, excellent fruit concentration and fine ontey

aftertaste.

Finishing long, firm and elegant.

Apelation: Vino de la Tierra de Castilla. 

15.800 numbered bottles of 0,75 l. have been bottled.

They "sleep" in the winery to be more round and to

obtain their plenitude.
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