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MANZANARES Los galardones fueron dados a conocer anoche en el Gran Teatro de Manzanares con la presencia

Nochedegala
paralaentrega
delosGran
Seleccion 2007

Modernizar e invertir
en el sector

agroalimentario, una
prioridad de la JCCM

De todas las marcas
presentadas destaca el
elevado ntmero del
sector del vino

ELDIA

MANZANARES
I presidente de Castilla-
LaMancha, José Maria
Barreda, entrego ayer
en ¢l Gran Teatro de
Manzanares los pre-
mios “Gran Seleccion

2007", que reconocen alos mejo-

resvinos, quesos manchegos, acer

tes de oliva, azafranes y mieles de

laregion.

En total, se concedieron 53 ga-
lardonesdistribuidos entre las di-
ferentes modalidades que se es-
tablecen para cada uno de estos
cinco productos, en una gala que
estuvo presentada por el perio-
dista Juan José de la Iglesiay elac-
tor Javier Martin.

Con la organizacién de estos
premios, que este ano cumplen
su XVIII edicién, el Gobierno re-
gional pretende dar a conocer y
promocionarlaexcelente calidad
de algunos de los alimentos mas
emblemiticos de nuestra tierra,
asi como impulsar su comerciali-
ZACHON,

Este certamen premia adernds
la labor y el esfuerzo que realiza
elsector agroalimentario de Cas-
tilla-La Mancha para elaborar pro-
ductos de calidad, competitvos,
seguros y adecuados alas deman-
das de los consumidores.

LAS CATEGORIAS PREMIADAS

Las categorias premiadas envinos
son: blance |s4rl‘ns;1dn'a. 1inlns_i:'w»—
nes, lintos de menos de dos anos
en barrica entre unoy seis meses,
tintos de mas de dosanos con mas
de seis meses en barrica, tintosde
mis de tres afos con mas de un
ano en barrica, tintos de mas de
cinco anos con mas de dos anos

en barrica, espumosos y vinos de
produccidn ecologica.

En cada modalidad se conceden
tres premios: Seleccion de oro, Se-
leccién de plata y Seleccién de
bronce, excepto en los espumo-
sos y enlos ecolGgicos, apartados
en los que se entrega rinicamen-
te un premio Seleccion de oro
parael mejorvino en cadaunade
estas categorias, Ademas, se con-
cede un premio Gran Seleccién
para el mejor vino de Castilla-L.a
Mancha.

En quesos manchegos, los ga-
lardones se reparten entre las si-
guientes calegorias: artesano de
media curacion, artesano curado,
industrial de media curacion e in-
dustnal curado, concediéndose
tres premios en cada unay un pre-
mio Gran Seleccion para el mejor

LOS PREMIADOS

Quesos Villadiego
recibio el primer
premio en Queso
Manchego Artesano
Curado

FOCAL 2000

Es un conjunto de
programas de
ayudas para
fomentar la calidad
del sector

queso manchego.

Las modalidades que se pre-
mian en aceite de oliva virgen ex-
trason dos: con denominacién de
origen ysin denominacién de ori-
gen. Se entregan tres premios en
cada unade las categorias, un pre-
mio Seleccion de oro para el me-
Jjoraceite de oliva ecologico, y tam-
bién se premia con un Gran Se-
leccion al mejor aceite de la re-
gion.

Para las mejores mieles se en-
tregan res premios para las mies
les con Denominacion de Origen
“Miel de La Alearria” y otros Lres
para las que no tienen denomi-
nacion de origen, asi como un ga-

lardon Gran Seleccion alamejor
miel.

Por dlumo, en azafrdn se reco-
noce con un premio Gran Selec-
cidn al mejor producto presenta-
do con la Denominacion de Ori-
gen “Azafran de La Mancha”,

El concurso “Gran Seleccion”
se inicié en 1990 en lamodalidad
devinosy, afio aano, se fueron in-
corporando nuevos productos: en
1993 el queso manchego; en 1994
el aceite de oliva virgen; en 1998
la miel; en 2003 el azafran; y en
2005 elvinoy el aceite ecoldgicos.

En toda esta trayectoria han con-
seguido una gran consolidacion,
tanto en el nimero de partici-
pantes como en la calidad de las
marcas que concurren anual-
mente, convirtiendose en unade
las citas ineludibles para el sector
agroalimentario de la region.

379 SOLICITUDES PRESENTADAS

La Consejeria de Agricultura re-
cibio este ano un total de 379 so-
licitudes para participar en este
concurso en el conjunto de pro-
ductos; vino, queso manchego,
aceite de oliva virgen extra, micl
yazafrin de La Mancha,

De las marcas presentadas, vuel-
ven a destacar en nlimero las per-
tenecientes al sector del vino, con
un total de 256 distribuidas en las
siguientes categorias: 50 en vinos
blancos, 25 en rosados, 46 en tin-
1os jovenes, 34 en tintos de menos
de dosaiios, 45 en tintosde madsde
dosanos, 34 en tintos de masde wes
anos, 16 en tintos de mas de cinco
afiosy 6 en espumosos. Repartidos
entre estas categorias se han pre-
sentado 17 vinos elaborados con
uvas de cultivo ecologico.

En aceite de oliva virgen con-
currieron 27 marcas, de las que
11 estdn adscritas a las denomi-
naciones de origen “Montes de
Toledao”, “Aceite de La Alcarria™
y *Campo de Montiel™; 14 com-
pitieron én lacategoriade aceites
sin denominaciin de origen; y dos
enaceite ecologico.

En qieso manchego participa-
ron 68 marcas: 19 en la modali-
dad de artesano de media cura-
cion, 17 en artesano curado, 16
en industrial de media curacién
yotras 16 en industrial curado.

En la categoria de miel se pre-

JOSE MARIA BARREDA, PRESIDENTE REGIONAL
“Elaboramos productos excelentes”

El presidente de Castilla-La Mancha, MMyMah
José Maria Barreda, subrayé que ministra Espinosa que
"por razones de tradidion, cultura e Mancha tenga voz en las
h sector agricola y negociac £ Unién E
ganadero esmucho masqueunode  Apuntd que el Gobiemo de Espafiay
componentes del PIB regional™ el de Castilla-La Mancha
En opinién del presidente Barreda, juntos en Bruselas defendiendo la
los Premios ‘Gran Selecdién’ son la posicién de Espafia y valord elhecho
prueba de que estamos elaborando  de que el arranque de vifiedo haya
unos productos “excelentes” y de dejado de ser la base del proyecto de
que “con ef esfuerzo de calidad que la futura OCM.
estamos realizando en esta tierra, No obstante, José Maria Barreda
nuuuusm”nmdam apuntt que, a pesar que parece que
mejoresy mas la OCM no ira tan en contra de
Hpmdentengaonalqnlﬁuﬂm nuestros intereses como apuntaba
intervendén felictando a los 53 en un prindpio, “hay que mantener
premiados y a todos los que han la guardia alta”. Asimismo, aseguré a
participado en este certamen, aludié  la ministra que tiene su “apoyo para
ensuintervendoénalareformadela  seguir defendiendo nuestros
OCM del Vino, asegurando que intereses en Bruselas al lado del
afectaa un sector estratégico para

Gobiemno de Espaiia”.



Autor:

EL DIA DE CUENCA

REDACCION

VPE: 0,00
Difusion: 8.000
Audiencia: 8.000
Documento: 2/2
Archivo: 0000HE97
Seccion:

Fecha: 25/04/07

Pagina:33

del Barreda y la ministra de Agricultura

sentaron 25 muestras, de las que
14 estin adscritas a la Denomi-
nacion de Origen “Miel de La Al-
carria”y las 11 restantes no estin
amparadas bajo dicha denomi-
naci6n. Poriilumo, en el caso del
azafrin de La Mancha, se pre-
sentaron en total tres marcas.

LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA
EN CASTILLA-LA MANCHA

Una de las prioridades del Go-
bierno de Castilla-La Mancha ha
sidoy eslamodernizaciény elim-
pulso del sector agroalimentario
de la regién, con el fin de alcan-
zar cotas de calidad y competiti-
vidad en sus productos.

Este compromiso del Ejecutivo
castellano-manchego, asi comoel
esfuerzo inversor del sectoragro-
alimentario de la region, serefle-
Jjaenque enel periodo 2000-2006,
y a través del Programa de Fo-
mento de la Calidad Agroali-
mentaria (FOCAL 2000), la in-
dustria agroalimentaria de Casti-
lla-La Mancha ha invertido casi
1.600 millones de euros, unas in-

de la Cooperativa “Virgen de las Vifias™ de Tomelloso, Rafael Torres.

versiones que han recibido 387,1
millones de euros en ayudas del
Gobierno auténomo.

FOCAL 2000 es un conjuntode
programas de ayudas para fo-
mentar la calidad en el sector
alimentario de Castilla-La Man-
cha en conjunto, desde los pro-
cesos de fabricacion y la tecnolo-
gia empleada hasta las mas mo-
dernas técnicas de comercializa-
cidnyel disenoy presentacionde
los productos.

Junto a estos pi , la re-
cienteaprobacién de la Leyde Ca-
lidad Afroalimema.ria. que con-
templa la creacion de una marca
de calidad para los alimentos de
Castilla-La Mancha; la presencia
en ferias y salones agroalimenta-
rios regionales, nacionales e in-
ternacionales; la edicion de dife-
rentes publicaciones y la convoca-
toria de certimenes como “Gran
SelecciGn” y’i](,m.'n Airén"sonotras
muestras del compromiso del Go-
biernoregional con la promocion
de los productos y con la buisque-
da de nuevos mercados.

-1- VINOS.

-VINO BLANCO. Seleccion de Oro
ALTOS DEL CABRIEL (D.0.
Manchuela)

Cooperativa San Antonio Abad
Villamalea (Albacete)

Seleccion de Plata

TOMILLAR (D.0. La Mancha)
Saciedad Cooperativa Virgen de
las Vifas

Tomelloso (Ciudad Real)
Seleccitn de Bronce

VINA RECREO (D.0. La Mancha)
Sociedad Cooperativa de Castilla-
La Mancha San Isidro Labrador
Las Pedroferas (Cuenca)

- VINO ROSADO. Seleccién de
Oro

TORRE DE GAZATE (D.O. La
Mancha)

Vinicola de Tomelloso, 5.C.L.
Tomelloso (Ciudad Real)
Seleccién de PlataYUNTERO
(D.0. La Mancha)

Sociedad Cooperativa Jesus del
Perdon

Manzanares (Ciudad Real)
Seleccién de Bronce

SENORIO DE VAL (D.Q.
Valdepenas)

Bodegas Casa de la Vina
Alhambra (Ciudad Real)

-VINO TINTO JOVEN. Seleccién
de Oro

YUGO (D.0. La Mancha)
Sociedad Cooperativa Cristo de la
Vega

Socuéllamos (Ciudad Real)

Seleccién de Plata
CANFORRALES (D.0. La Mancha)
Cooperativa Nuestra Senora del
Rosaria

El Provencio (Cuenca)

Seleccion de Bronce
HIGUERUELA (D.O. Almansa)
Sociedad Cooperativa Santa
Quiteria

Higueruela (Albacete)

-TINTO DE MENOS DE DOS AROS.
Seleccion de Oro

MISTERIO DE FONTANA (D.O.
Uclés) Bodegas Fontana, S.A.
Fuente de Pedro Naharro
(Cuenca)

Seleccion de Plata

ALLOZO (D.0. La Mancha)
Bodegas Centro Espariolas, S.A.
Tomelloso (Ciudad Real)
Seleccién de Bronce

YELMO DE PENARROYA (D.O. La
Mancha)

Cooperativa Nuestra Senora de
Pefiarroya

Argamasilla de Alba (Ciudad Real)
- YINO TINTO DE MAS DOS ANOS.
Seleccién de Oro

PINGORQTE (D.O. La Mancha)
Sociedad Cooperativa de Castilla-
La Mancha San Isidro

Villanueva de Alcardete (Toledo)
Seleccién de Plata

TOMILLAR (D.O. La Mancha)
Sotiedad Cooperativa Virgen de
las Vinas

Tomelloso {Ciudad Real)
Seleccién de Bronce

VEGA ZACATENA (D.O. La
Mancha)

Jacinto Jaramillo e Hijos, S.L
Torralba de Calatrava (Ciudad
Real)

- VINO TINTO DE MAS DE TRES
AROS. Seleccion de Oro

0JOS DEL GUADIANA (D.O. La
Mancha)

Sociedad Cooperativa de Castilla-
La Mancha El Progreso

Villarrubia de los Ojos (Ciudad
Real)

Seleccién de Plata

VEGAVAL PLATA (D.O.
Valdepernas)

Miguel Calatayud, S.A,
Valdepenas (Ciudad Real)
Seleccion de Bronce

ALBA DE LOS INFANTES (D.Q.
Valdepenas)

Bodegas J. Ramirez, S.L.
VaIdeEeﬁas (Ciudad Real)

- VINOS DE MAS DE CINCO ANIOS.
Seleccion de Oro

GRAN ORISTAN (D.O. La Mancha)
Juan Ramén Lozano, S.A.
Villarrobledo (Albacete)
Seleccion de Plata

ARIUM (D.O. Valdeperias)

Félix Solis, S.A,

Valdepenas (Ciudad Real)
Seleccién de Bronce

DON AURELIO (D.0O. Valdepenas)
Badegas Navarro Lopez
Valdepenas (Ciudad Real)

- VINO ECOLOGICO.

Seleccion de Oro

VITIS NATURA (Vino de la Tierra
de Castilla)

Vitis Natura S.L.

Quintanar del Rey (Cuenca)

- VINO ESPUMOSO.

Seleccidn de Oro

ALCARDET (D.O. La Mancha)
Coop.Nuestra Sefiora del Pllar
Villanueva de Alcardete (Toledo)

-2~ QUESO MANCHEGO.

- INDUSTRIAL DE MEDIA
CURACION

Seleccion de Oro

CORCUERA

Quesos Corcuera, S.L.

La Puebla de Montalban (Toledo)
Seleccion de Plata

ROBLEVEGA

Compafila Queseray
Agropecuaria, 5.A.
Villarrobledo (Albacete)
Seleccion de Bronce

MAESE MIGUEL

Industrial Quesera Cuquerella,
S.L

Malagén (Ciudad Real)

- INDUSTRIAL CURADO
Selecciéon de Oro
MONTESCUSA

Quesos Lominchar, S.L.

Corral de Almaguer (Toledo)
Seleccién de Plata
VILLACENTENO

Lacteas Garcla Baquero, S.A.
Alcazar de San Juan (Ciudad Real)
Seleccion de Bronce

DON CAYO

Queserias Villamayor, 5.L.
Villamayor de Santiago (Cuenca)
- ARTESANO DE MEDIA
CURACION

Seleccion de Oro

CHISQUERO

Agricola La Merced, S.A.

Torre de Juan Abad (Ciudad Real)
Seleccion de Plata

. PULIDO

Quesos Pulido

Santa Cruz de la Zarza (Toledo)
Seleccién de Bronce
NAVALOSHACES

Agropecuaria Navaloshaces, S.L.
Corral de Calatrava (Ciudad Real)
- ARTESANO CURADO
Seleccion de Oro

VILLADIEGO

Agropecuaria Villadiego, S.L.
Poblete (Ciudad Real)

Seleccién de Plata

LOS DATOS

DEHESA DE LOS LLANOS

Dehesa de Los Llanos, S.L.
Albacete

Seleccion de Bronce
CHISQUERO

Agricola La Merced, 5.A

Torre de Juan Abad (Ciudad Real)

-3- ACEITE DE OLIVA

CON DO.

Seleccion de Oro

ARZUAGA (D.O. Montes de
Toledo)

[fama, S.L.

Noez (Toledo)

Seleccibn de Plata

YAMILA

Sociedad Cooperativa Agricola
Nuestra Sefiora de La Antigua (D.O.
Campo de Montiel)

Villanueva de los Infantes (Ciudad
Real)

Seleccion de Bronce

OLIMORA (D.0. Montes de
Toledo)

Sociedad Cooperativa de Castilla-
La Mancha Nuestra Sefiora de La
Antigua

Mora (Toledo)

- ACEITE DE OLIVA SIN DO.
Seleccién de Oro

MASIA EL ALTET

Almazara Miguel de Gea Borredat
Agramon (Albacete)

Seleccion de Plata

BENIZAR

ACECASA, S.L.

Hellin (Albacete)

Seleccién de Bronce

ACEITES R. LENCINA

Aceites R. Lencina, S.L

Hellin (Albacete)

- ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
ECOLOGICO.

Seleccion de Oro

ALCUDIA ORO

Aceites Baos, S.A

Almodovar del Campa (Ciudad
Real)

-4- MIEL.

-DO LA ALCARRIA,
Seleccién de Oro
COLMENEROS ALCARRENOS
(romero)

Cooperativa Apicultores de La
Alcarria Conguense

Huelves {Cuenca}

Seleccion de Plata

TIO FELIX (espliego)

Apicola Puente Nuevo
Caspuenas (Guadalajara)
Seleccién de Bronce

MIEL DE TORRONTERAS (espliego)
Apicola Torronteras
Escamilla (Guadalajara)

- MIEL SIN DO.

Seleccién de Oro

LAS OBRERAS (castano)
Buleo Miel, S.L.

Minglanilla (Cuenca)
Seleccién de Plata

MIELES SISANTE (romero)
Mieles Sisante

Sisante (Cuenca)

Seleccién de Bronce

CASAS DE ABRIL (romera)
Api-Mancha, S.L.

Barrax (Albacete)

-5- AZAFRAN,
Gran Seleccién
SAFFROMAN
Antonio Sotos, S.L.
Albacete
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Paisaje tipico manchego, en las corcanias de Alefizar de San Juan (Cludad Reall, con plantaciones de vifiedos y con malinos de viento al fondo.

SANTI BURLES

Grandes que van por libre

Vinos de la Tierra incluye algunos de los mejores tintos manchegos

Las parcas tierras dan aqui
vinos de gran expresividad.
Bodegas audaces como
Ercavio o Martlie apuestan
por la calidad mas alla de las
denominaciones de origen.

CARLOS DELGADO

asla hace poeo, hablar

de ‘vino de la tierra'

era sindnimo de pro-

ducto mediocre, cuan-

do no imbebible. Se su-
ponia que bajo tal concepto genérico
se cobijaban los que no querian o po-
dian encuadrarse dentro de una de-
nominacion de origen, Pero los tiem-
pos y las cosas han cambiado. iY de
qué manera! La contraetiqueta se ha
convertido dermasiadas veces en una
coartada cometcial para vinas que en
casos no pasan de correctos. Y por el
otro lado, también ha cambiado la
percepeion del consumidor, que estd
dispuesto a probar vinos sin aferrarse
a los reclamos tradicionales.

Los bodegueros se enfrentan a la
necesidad estratégica de conquistar
nuevos mercados y satisfacer las nue-
vas tendencias. Por eso, no cabe ex-
trafarse ante el hecho de que cada
vez mis bodegas castellano-manche-
gas prescindan de la cobertura quela
inseripeion en una de sus nusve DO
supone, y se lancen al mercado a pe-
che descubierto, con sus botellas so-
lo adornadas por el nombre y ¢l pres-
tigio de quien lo elabora. Son los Vi-
nos de la Tierra de Castilla-La Man-

CUATRO PAGOS EXCLUSIVOS

CASTILLA-LA MANCHA ha sido
pionera-en la definicién y
reglamentacitn da los llamados vinos
de pagn, la punta de personalidad
en al mar da su inmensa produccion
vitivinicola, més allé de los vinos de la
tierra y las nueve denominaciones de
origan da la regian.

Todo ampezd an el verano da 2000,
cuando se firmé el deoreto por el que
se creaban las denominaciones de

cha, un lugar cada vez mas transita- H
do y donde se encuentran hoy algu- El &l en!pio
nos de los mejores tintos de esta co- cunde incluso
munidad, en la que las apabullantes | aptre las
magnitudes de vino y vinedo crean .
una falsa idea de unidad. Bl bosque | COOperativas,
no deja ver los drboles, cuando son
los arboles los que marcan el futuro, como la 5
No hay que olvidar un dato apabu- | el Rosario
Ilante: el 50% del vifiedo espafiol se
concentra en esta comunidad.

DUETO DE FONTANA 2003

B. Fontana. Fuente de Pedro
Neaharro (Cusnea). 969 12 54 33,
DO: Vinos Tierra de Castilla.
Tinto eriana, 14%. Cepas: merlot
y cabernet suvignon.

Precio: 32, Puntuacion: 9.2/10,

Madera integrada con la po-
tencia domada y elegante, ba-
sada en una intensa fritogidad

madura, sensual, sabores golosos y delicados a
mermelada de frutillos silvestres rojos y ne-
gros; notas de especias y toques de torrefactos.

los tostados. Muy sabroso, llena ¢l paladar de
fresea golosina frutal, con recuerdos entrafia-
bles a hollejo, de telirica impresion mineral.

MARTUE ESPECIAL 2004
Murtiie La Guardia. La Guardia
(Toledv), 925 12 33 33. Tinto
eriunsa, 14.5%. Copos: syrak,
vabernet sawvignon y meriot.
Vinog de fa Tierra de Costilln,
Precio: 12, Puntuaciin: 5,9/10

Vmu pleLurlL‘u de J.mla roja y
negra, madera gjustada que
aporta una patina de especias

Pero hay bodegueros audaces co-
mo la familia Cantarero, toda una
institucidon en el mundo vitivinicola
manchego, donde ejerce una nota-
ble influencia gracias, entre otras co-
sas, al buen ejemplo de sus vinos de
calidad, como Fontal. Ellos no han
dudado en elaborar sus marcas de
mayor categoria, como Quercus v
Dueto, como Vinos de la Tierra.
Son tintos de gran expresividad en

VALLEGARCIA SYRAH 2004
Pago Vallegarcia. Retuerta

del Bullayue (Ciuded Real).
915 74 55 34. DO: Vinos de la
Tierra de Castilla. Tinto
crivnzu, 15%. Cepas: syrah.
Pregio: 21, Puntuacion: 9.1/10,

Poderosa concentracion, lleno
de fruta madura, compotada,
que se finde con las especiasy

SECUA 2002

Finca La Estacada, Tarancin
(Cuenca). 969 32 70 49,

D): Vinos de fa Tierrn de Coatilla.
Tipo: tinte crianza, 13,5%.
Cabrrnet suuvignon y syrah.
Pregio: 35. Prmmamin &, 9/10

Su aroma muestra la cxm:plep—
dad de frutas silvestres y ma-
dera, con notas de cacao, torre-

ytostados, Potente v cremoso, bien constitui-
do, con un impacte goloso y un leve frescor
balsimico que acaba en el regusto a regaliz.

arigen para vinos de calidad
proceds ile pagos determi

certificados de rendimientos

Nacla asl una especie de grands cms
al estilo borgoidn en Espafia.

El decreto precisa las condiciones
necesarias, y muy exigentss, para

poder acceder @ esas denominaciones:

terrufios de gran calidad claramente
delimitados, con plantaciones de las
vanedades recomendadas para

la comunidad autdnoma, con datos

ye durante al menos cinco
afios, con vines que logren las mas
altas calificaciones de los medios
aspacializados aspaioles y extranjeros
v obtengan en &l marcado precios

e gama aita.

Cacla pago debera presentar un
pliago de condiviones describiendo sus
practicas viticolas v de elaboracian, a
cuyo mantenintiento se comprormete la

facto, cedro, v un soplo balsdmico. Boca de
‘an viveza, con taninos frutosos, sensacion
fresea que termina en un regusto frutal,

propiedad para potler mantener asi la
denominacion.

Fue una decisitn muy discutida
en su momerto, pero al final
ha tenido cabida en la recienta ley del
vino, donda se reconoce la categaria
de “Vinos de pago”. Inicialments,
solo dos fincas obtuvieran oficialmente
esta prestigiosa calificacitn; Finca Elez,
situada en £l Bonillo [Alhacete),
de la que es propietario e Impulsor

tierras parcas y sobrias. Por esta sen-
da han seguido numerosas bodegas
como Marhie, situada en La Guar-
dia. Su tinto Especial es un buen
ejemplo de los aires vanguardistas y
renovadores que imperan hoy en la
egioén castellano-manchega. Ejem-
ploque cunde incluso entre las coo-
perativas, como la del Rosario, con
su espectacular Cianfora Pie Fran-
co. O la aventura de tres endlogos
amigos: Margarita Madrigal, Ale-
xandra Schmedes y Gonzalo Rodri-
guez, que han creado con Bodegas
Ercavio un referente de maximo ni-
vel. Ya a lo grande, estd la finca Va-
llegarcia, de Alfonso Cortina, don-
de Ignacio de Miguel elabora el que
tal vez sea el mejor syrah castella-
no, junto con el de Calzadilla, del
inefable y entusiasta Francisco Uri-
bes. La lista crece sin parar hasta
abarcar cerca de una veintena de vi-
nos excelentes o rondando la exce-
lencia como Ardales de Araspide,
Agios, Kios Elite, Amigos Torre
de Secua de Finca La Es-
tacada, Ilex Coupage, Magnifi-
cus, Infinitus, Pago Florentino,
Montalvo Wilmot Coleccién Pri-
vada, Agios, Pago del Ama, Pago
de Luna, Finca Coronado, Selec-
tus de los Aljibes, Dionisos, Mon-
treaga, Olimpo y un largo eteétera
en continuo desarrollo.

La dignificacion y apoyo a los Vi-
nos de la Tierra de Castilla-La Man-
cha se esta traduciendo en una espec-
tacular mejora vitivinicola: reconver-
sion de viredo hacia el tempranillo
(cencibel) y los varietales nobles for-
neos; inversiones tecnoldgicas y crea-
cién de un impresionante parque de
barricas para la crianza; contrata-
cion generalizada de nuevos endlo-
gos con amplia vision y experiencia
en vines de calidad; aparicién de un
nutrido grupo de vinos de gama alta
abuen precio. El resultado se refleja
en un aumento generalizado de la ca-
lidad de los vinos castellano-man-
chegos. Los arboles, finalmente, co-
mienzan a mostrar su singularidad y
excelencia.

PAGO FLORENTINO 2004
La Solana. Malagén (Cindad
Real). 983 68 11 46.

DO: Vinos de la Trerra de
Castilla. Tinto crianza, 14%.
Cepas: tempranillo

Precio: 11, Puntuacion: 9/i0.

Paisaje aromdtico intenso a
frutillos negros y fondo de ma-
dera, tostados y especias. Sa-

braso, potente, con recuerdos de hollejo, algo
alecholico pero fresco, taninos maduros; re-
gusto a mermelada acida de moras y ciruelas,

LA PLAZUELA 2001

Mas que Vino Glnbal.
Dosbarrios (Tolodo). $4i 30 26 14.
DO: Vinos de la Tierra de
Castilla. Tinto crianza, 14%.
Cepas: tempranilly y garnacha.
Prenn 28 Pammauén 8,8/10,
Un vino evolummmdo notas
de reduccién elegantes y fruta
madura y calida. Notas com-

plejas de especias, tostados, licor de casis, v
madera integrada. En boca es redondo, poten-
te, con un paso fresco, ligeramente ardiente.

Infatigable Manus! Manzanaque,

y Dominio de Valdepusa, en Malpica
de Tajo (Toledo), obra ejemplar

del pionero Carlos Falet, marqués
de Grifdn. Con el tiempo, la lista

ha ido creciendo hasta abarcar las
fincas Pago el Guijoso, de Sénchez
Mulitamno, y Dehesa del Carrizal,
propiedad de Marcial Gémez Sequeira,
cuyos vinos elabore el endlogo
Iodoterreno Ignacio de Miguel,



