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CONEFESIONES DEL PERIODISTA JOSE RIBAGORDA

“Zapatero me recuerda a
unas gachas comprometidas
y Rajoy a un pisto manchego”

Mercenes CAMACHO/ C1LIDAT REAL

Como no podia ser de otra forma la
mesa redonda que coording ayer ¢l
veterano periodista José Ribagarda, y
en la que participaron reconocidos
restauradores, atrajo a un numeroso
auditorio. Y es que este destacado
profesional es un gran comunicador
que derrocha simpatia y buen hacer,
ademads de que es5td muy comprome-
tido con las grandes ferias de Ciudad
Real, tanto con Espana Original co-
mo con Fenavin, Asi lo reconocié al
término de la charla, en una entre-
vista que no dudd en mantener con
Lanza.

Pregunta,- ;jQué producto
pondria usted en titulares?

Respuesta.- Fl aceite de oliva, a ser
posible de los Montes de Toledo.

P- ;¥ cuél le serviria para el cie-
rre?

R.- Un buen queso manchego.

P.- ;Con qué plato celebraria la
victoria del Atiético de Madrid so-
bre el Real Madrid este fin de se-
mana?

R.- Con una buena perdiz escabe-
chada.

P- Y lo acompafaria con un vi-
no...

R.- Por ejemplo con un quercus de
las bodegas Fontana. {Buenisimo!

I’- El presentador de los infor-
mativos de fin de semana de ‘Tele
5, jdisfruta mis con la cocina tra-
dicional ¢ con la experimental?

R.- Con cualquier tipo de cocina,
pero que sea buena, que respete mu-
cho y que tenga calidad en la materia
prima.

P.- Entonces cantidad antes que
calidad...

R.- Por supucsto, calidad siempre.

P- jQué no le deberia faltar nun-
ca si le quieren conguistar con una
bucna cena?

R.= Un buen vino, para mi es abso-
lutamente fundamental.

P-- ;Cudl ha sido el plato mas ‘ex-
trafio’ que ha degustado?

R.- Hace dos veranos llegué a to-
mar insectos cocinados en Vietnam.

P.- Después de ese ‘atrevimiento’,
Jqué plato no repetiria?

R.- Precisamente ese.

P.- Asistié al nacimiento de FE-
NAVIN, ahora al de Espafia Origi-
nal... joree gue a las ferias ciuda-
rrealefias les trae suerte que usted
sea casi el ‘comadron’?

R.- Hombre, no sé si suerte. Yo he
tratado de aportar mi granito de are-
na, poniendo mi ilusién en un pro-
yecto que nacié con eso, con muchas
dasis de ilusién, pero también con
una pizca de romanticismo. Yo me

he sentido desde el principie solida-
rio con las gentes que hacen FENA-
VIN y Espana Original porque estos
eran proyectos humildes pero con
pretensiones, y muy bien hechos,
por gente muy profesional y honra-
da.

P.- ;A qué plato le recuerda el
presidente del Gobierno, Jesé Luis
Rodrigucz Zapatero?

R.- A unas gachas muy comprome-
tidas con la tradicién.

P.- ;Y el lider de la oposicion,
Mariano Rajoy?

R.- A un pisto manchego.

P.- ;Con qué plato asociaria al te-
nista Rafa Nadal?

R.- Con el producto estrella, que
podia ser la miel, el aceite, el vino, el
queso o el azafrin.

F.- ;Y a un manchego como Pe-
dro Almodéovar?

R.- Le asociaria con la modemidad,
con restaurantes que estan haclendo
avanzar el mundo de la gastronomia.
También con el refinamiento de los
aceites, que se estin haciendo
muchisimo mejor, 0 con productos
NUuevas y nuevas creaciones.

Tras contestar a estas preguntas, y
€ON una exquisita cortesia, José Riba-
gorda abandond ayer Espana Origi-
nal, aunque no sin antes aflrmar que
la feria ne le ha sorprendido a nivel

organizativo, “porque ya conocia la
capacidad de organizacién de la Di-
putacién y su equipo”, aunque lo
que si le llamé la atencion de esta
primera edicion fue la cantidad de
stand que hay y el grado de repre-
sentatividad que hay de casi todas las
Comunidades Autonomas. "Y eso sin
olvidar el grado de satisfaccion de los
expositores por el volumen de nego-
cio que han logrado en tan poco
tiempo”.

Sin embargo, y antes de volver a la
provincia, probablemente a FENA-
VIN, el periodista quiso aportar su
‘granito’ de arena para mejorar la fe-
ria y recordd a 1as instituciones la ne-
cesidad de que Cludad Real cuente
con un nueve pabellén ferial, “con
su propio IFEMA, mucho més grande
para dar cabida a iniciativas de este
tipo, por su volumen y grado de cali-
dad. Se merece unas instalaciones co-
madas, medernas y confortables”, Q



